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	招生学科

方向
	学科方向1
	 食品科学与工程083200-食品生物工程083204
	学科方向2
	 农业推广0951-食品加工与安全095135

	主要研究领域与方向 

 食品资源开发利用、发酵食品加工技术、应用微生物

	

	

	

	

	2016年以来主要承担的科研项目（注明主持或参与、项目来源、项目名称、项目研究起止时间）

薏仁碎米及糠麸中蛋白质的提取及特性研究，贵州省科技合作计划项目，黔科合LH字[2015]7668号，主持,2015.12-2017.12.31

酒糟中高温菌的筛选、特性研究及高效复合菌剂的制备，省科技合作计划，黔科合LH字[2016]7453号，参与,2016.12-2018.12

酿造高品质赤水嗮醋关键技术及产品杂菌污染防治的研究，农业攻关计划，黔科合支撑[2016]2540号，贵州赤水黔老翁晒醋有限公司，参与,2016.9-2017.12。

开阳县桑葚富硒特性研究及桑葚富硒系列产品关键技术研究，贵州省科技支撑计划项目，黔科合支撑[2019]2317号，主持，2019.1.1-2020.12.31

石斛产品开发与应用-石斛花草茶研究，贵州石斛产业发展研究中心科研项目（20191004 号），主持，2020.1-2022.12 

刺梨高粱白酒产品的研究， 贵州宏财聚农投资有限责任公司横向项目（20200810），主持，2020.8-2021.8


	

	

	

	

	

	

	2016年以来主要发表学术论著（作者、论文题目、期刊名称、发表时间、期卷页码）

白成松，李大鹏，卢红梅，陈莉 *. 贮存温度对酱香型盘勾酒影响的研究[J]. 酿酒科技，2016(01)：41-46.

周莲，卢红梅，陈莉 *，罗锦洪，苏佳，乔岩. 利用响应面法优化混菌发酵细菌纤维素和醋酸培养基[J]. 中国调味品，2016，41(02)：69-73.

贾青慧，卢红梅 *，陈莉，张丽平. 增效因子对木醋杆菌产细菌纤维素发酵液中物质变化的影响[J]. 中国酿造，2016，35(01)：14-18.

周莲，卢红梅 *，陈莉 *，罗锦洪，苏佳，乔岩. 木醋杆菌与醋酸菌混菌培养发酵动力学研究[J]. 食品工业，2016，37(04)：146-150.

周莲，陈莉 *，卢红梅，莫柳勤，徐硕. 茅台地区酱香型酒糟中高温细菌的分离鉴定[J]. 中国酿造，2016，35(03)：61-65.

贾青慧，沈奇 *，陈莉 *. 紫苏籽蛋白质与氨基酸的含量测定及营养评价[J]. 食品研究与开发，2016，37(10)：6-9.
任勰珂，陈莉 *，卢红梅，周莲，贾青慧，白成松. 茅台地区酱香型酒糟中高温真菌的分离鉴定[J]. 中国酿造，2017，36(02)：69-74.
任勰珂，陈莉 *，卢红梅，佘荣洪，贾青慧，张玉梅，白成松. 多菌种混合固态发酵秸秆的研究[J]. 食品工业科技，2017，38(07)：130-134.

白成松，陈莉 *，卢红梅，周莲，任勰柯. 茅台地区酱香型酒糟中高温放线菌的分离鉴定[J]. 食品工业科技，2017，38(08)：199-202.

贾青慧，陈莉 *，王珍，何发军. 薏米及薏米糠氨基酸组成分析及营养评价[J].食品工业，2017，38(04)：185-188.

任勰珂，陈莉 *，卢红梅，高冰，贾青慧，王珍. 薏仁米糠蛋白酶法提取工艺的优化[J]. 中国酿造，2017，36(07)：167-171.

任勰珂，陈莉 *，卢红梅，贾青慧. 响应面法优化薏仁米糠蛋白碱提工艺的研究[J]. 中国酿造，2017，36(08)：99-103.

杨新，陈莉 *，卢红梅，白成松，杨华连，杨双全 *. 赤水晒醋中增黏微生物的分离鉴定及特性研究[J]. 中国酿造，2018，37(05)：54-59.

安家静，卢红梅，陈莉 *，贾青慧，杨新，杨华连. 碱提酸沉法提取薏仁碎米中蛋白质的研究[J]. 中国酿造，2018，37(06)：97-102.

杨新，卢红梅，白成松，杨华连，陈莉 *. 赤水晒醋中污染杂菌的防治[J]. 中国调味品，2018，43(07)：102-109.

杨新，陈莉 *，卢红梅 *，杨双全，安家静. 茶多酚提取与纯化方法及其功能活性研究进展[J]. 食品工业科技，2019，40(05)：322-328+332.

杨新，卢红梅，杨双全，杨华连，陈莉 *. 桑葚及桑葚果酒的研究进展[J]. 食品与发酵工业，CSCD 2019，45(04)：257-262.

杨华连，陈莉 *，卢红梅，贾青慧，杨新，安家静. 提取方法对薏仁碎米蛋白氨基酸组成及功能特性的影响[J]. 食品科技，2018，43(11)：262-268.

杨新，杨双全 *，陈莉 *，卢红梅，周莲，杨华连. 以酒糟为基质的高温型生物有机肥复合发酵菌剂的制备[J]. 食品与发酵工业，CSCD 2019，45(09)：242-249.

杨华连，陈莉 *，卢红梅，任勰珂，杨新. 薏仁米糠多肽的功能特性研究[J].

中国酿造，2019，38(04)：126-130.

杨华连，陈莉 *，卢红梅. 超高压与脉冲电场技术在桑葚汁贮藏保鲜中的研究进展[J]. 食品工业，2019，40(09)：311-315.

孟洋，陈莉 *，卢红梅. 茶叶副产物中的有效成分、功效及综合利用研究进展[J]. 食品研究与开发，2020，41(05)：207-212.

章之柱，尹金彦，孟洋，陈莉 *，卢红梅. 桑葚果园中酿酒酵母的分离鉴定及特性研究[J/OL]. 食品与发酵工业：1-11.

孟洋，陈莉 *，卢红梅，安家静，章之柱. 贵州湄潭夏秋茶茶醋氨基酸组分及挥发性成分分析[J]. 中国调味品，2020，45(05)：176-181.



	2016年以来获得发明专利、科研（教学）成果奖及成果推广情况

2019.10获贵州省自然科学奖三等奖

	

	

	

	

	

	学术兼职及荣誉称号

中国微生物学会会员、贵州省微生物学会会员、贵州省食品科学技术学会会员


	

	

	


